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Subject : િવાન
Standard : ધોરણ 8
Chapter : 2
Name : _______________

પે.સે.ુમાર શાળા રાણા વડવાળા
તા. રાણાવાવ, જ. પોરબદંર

Exam Time : 1 Hour
Date : 22/05/2020
Marks : 50
Roll No. : ____________

SECTION - A

 યોય િવકપ પસદં કર ઉર આપો (Marks - 05)

1. યીટનો ઉપયોગ નીચેનામાથંી કોના ઉપાદનમા ંથાય છે ?
A. શકરા
B. આકોહોલ
C. હાઇોલોરક ઍિસડ
D. ઑસજન

2. વાઇરસથી થતો રોગ કયો છે?
A. પોલયો B. કૉલેરા C. ય D. ટાઇફૉઈડ

3. નીચેના પૈક કઈ લીલ છે ?
A. અમીબા B. મશમ C. પૅરામીિશયમ D. લેિમડોમોનાસ

4. શાની રસી ટપા ંવપે બાળકોને પીવડાવવામા ંઆવે છે ?
A. ડફથેરયા B. ટાઇફૉઈડ C. િણુી D. પોલયો

5. વુ ંઉદાહરણ...
A. પેિનિસલયમ B. વાદળ લીલા શેવાળ C. અમીબા D. બેિસલસ

 ખાલી જયા રૂો (Marks - 05)

1. ુમ વો…………………………….ની મદદથી જોઈ શકાય છે.
2. ય (ટબુરલુોિસસ)…………………..ારા થતો રોગ છે.
3. મેલેરયા.........................ારા થતો રોગ છે.
4. અછબડા .................... ારા થતો રોગ છે.
5. કોલેરા……………………………ારા થાય છે.

 નીચેના િવધાન ખરા છે ક ખોટા તે જણાવો (Marks - 05)

1. ઍપરલસ એ વ છે.
2. અમીબા વા ૂમ વ સહૂમા ંરહ છે.
3. યીટ બકુોષી ગ છે.
4. લૅટોબેિસલસ રોગકારક બેટરયા છે.
5. નર એડસ મછર ડયે વાઈરસુ ંવાહક છે.

 જોડકા જોડો (Marks - 06)

1. કૉલમ A મા ંઆપેલા સવોને કૉલમ Bમા ંઆપેલા ંતેમના ંકાય સાથે જોડો
1. બેટરયા (a) નાઇોજન થાપન
2. રાઇઝોબયમ (b) દહ જમાવું
3. લૅટોબેિસલસ (c) ેડુ ંબેકગ
4. યીટ (d) મેલેરયાકારક
5. વ (e) કૉલેરાકારક
6. વાઇરસ (f) AIDS કારક
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 યાયા આપો (Marks - 04)

1. યાયા આપો : એટબાયોટસ
2. યાયા આપો : આથવણ
3. યાયા આપો : પેશરુાઇઝેશન
4. યાયા આપો : આથવણ

SECTION - B

 નીચેના ોના ંએક વામા ંઉર આપો (Marks - 10)

1. શરદ કયા ુમ વોથી થતો રોગ છે ?
2. શકરાુ ંઆકોહોલમા ંપાતંર થવાની યાને ુ ંકહ છે?
3. ુમ વોના ુય સહૂ કયા કયા છે?
4. લીલ કયા કયા રંગની હોય છે ?
5. TMVુ ંંુૂ નામ જણાવો.
6. FMDVુ ંંુૂ નામ જણાવો.
7. ડ પોઇઝિનગ (ખોરાક િવષાતન) કવી રતે થાય છે?
8. માનવમા ંરોગુ ંકારણ બનતા બે પરોપવીના ંનામ આપો.
9. વાતાવરણમા ંનાઈોજન ગેસુ ંમાણ જણાવો.
10. શા માટ આપણે ચોખા અને દાળના િમણને ઈડલી અને ઢોસા બનાવતા પહલા ંથોડા કલાકો પલાળ રાખીએ

છએ ?

 નીચેના ોના ૂંકમા ંઉર આપો (Marks - 10)

1. ખોરાક માટ ળવણીકારક પદાથ એટલે ુ ં? સામાય ળવણીકારક પદાથ િવશે સમવો.
2. િૂમમા ંરહલ બેકટરયા તથા નીલહરત લીલની િૂમકા ુ ંછે ?
3. આપણા વનમા ંૂમ વોની ઉપયોગતા િવશે 10 વાો લખો
4. ુમ વોના યાપાર અને ઔષધીય ઉપયોગ જણાવો.
5. ઍટબાયોટકસ એટલે ુ?ં ઍટબાયોટસુ ંસેવન કરતી વખતે કઈ સાવધાની રાખવી જોઈએ?

 નીચેના ોના સિવતાર ઉર આપો (Marks - 05)

1. ૂંક નધ લખો : ખા પદાથની ળવણીની પિતઓ
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Subject : િવાન
Standard : ધોરણ 8
Chapter : 2

ANSWERS
Exam Time : 1 Hour
Date : 22/05/2020
Marks : 50

SECTION - A

 યોય િવકપ પસદં કર ઉર આપો (Marks - 05)

1. આકોહોલ

2. પોલયો

3. લેિમડોમોનાસ

4. પોલયો

5. અમીબા

 ખાલી જયા રૂો (Marks - 05)

1. માઇોકોપ

2. બેટરયા

3. વ

4. વાઇરસ

5. બૅટરયા

 નીચેના િવધાન ખરા છે ક ખોટા તે જણાવો (Marks - 05)

1. ખોંુ (False)

2. ખોંુ (False)

3. ખોંુ (False)

4. ખોંુ (False)

5. ખોંુ (False)

 જોડકા જોડો (Marks - 06)

1. (1) - (e), (2) - (a), (3) - (b), (4) - (c), (5) - (d), (6) - (f).

 યાયા આપો (Marks - 04)

1. એટબાયોટસ : બીમાર પેદા કરનારા ૂમવોને નટ કર છે અને તેમની ૃ અટકાવે છે તેવા ઔષધોને
એતબાયોટસ કહ છે.

2. યીટ ારા શકરાુ ંઆકોહોલમા ંપાતંર થવાની યાની આથવણ કહ છે.

3. ૂધને 70 °C તાપમાને 15થી 30 સેકડ માટ ગરમ તરત જ ઠંુ ંકરને તેનો સંહ કરવાની પિતને પેરૂાઈજઝેશન કહ
છે.

4. આથવણ : યીટ ારા ખાડંને આકોહોલમા ંફરવવામા ંઆવે છે. શકરા(ખાડં)ુ ંઆકોહોલમા ંપાતંર થવાની યાને
આથવણ કહ છે.

SECTION - B

 નીચેના ોના ંએક વામા ંઉર આપો (Marks - 10)

1. વાઇરસ

2. આથવણ
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3. ુમ વોના ુય ચાર સહૂ છે : (1)બેટરયા (2) ગ (3) લીલ (4) વ.

4. લીલ લાલ, બદામી, નીલહરત અને લીલા રંગની હોય છે.

5. TMV ુ ંંુૂ નામ ટૉબેકો મોઝેઇક વાઇરસ છે.

6. FMDVુ ંંુૂ નામ ટ ઍડ માઉથ ડસીઝ વાઇરસ છે.

7. ડ પોઇઝિનગ (ખોરાક િવષાતન) ૂમ વો ારા ૂિષત કરવામા આવેલો ખોરાક ખાવાથી થાય છે.

8. માનવમા ંરોગુ ંકારણ બનતા બે પરોપવીના ંનામ (1) લામોડયમ. ( િમલેરયા) (2) અમીબા.

9. વાતાવરણમા ંનાઇોજન ગેસુ ંમાણે 78 % છે.

10. આ િમણને પલાળ રાખવાથી તેમા ંયીટ સેલની ૃ થાય છે. થી ઢોસા, ઈડલી નરમ બને છે. આવા િમણમા ંયીટ
આપણી આસપાસની હવામાથંી આવે છે.

 નીચેના ોના ૂંકમા ંઉર આપો (Marks - 10)

1. ૂમ વોની ૃ અટકાવવા માટ સામાય રતે મીંુતથા ખાતેલ વપરાય છે. તેને ળવણીકારક પદાથ કહ છે. અથાું
બનાવવા માટ મીંુ તથા ઍિસડ િવટવનો ઉપયોગ ૂમવોુ ંઆમણ અટકાવવા માટ થાય છે, સામાય
ળવણીકારક પદાથ એટલે – (1) મીંુ : મીઠાનો ઉપયોગ માસં, માછલી, કર, આમળા તેમજ બલીની ળવણી માટ
પણ કરવામા ંઆવે છે. (2) ખાડં : મ, લી તથા ફળોના ંરસની જળવણી શકરા (ખાડં) વડ કરવામા ંઆવે છે. ખાડં ભેજું
માલ ઘટાડ છે.  ખોરાકને ૂિષત કરતા ંબેટરયાની ૃને િનયિંત કર છે. (3) તેલ : તેલનો ઉપયોગ અથાણાને
બગડતો અટકાવવા માટ કરવામા ંઆવે છે, તેને કારણે બેકટરયા તેની હાજરમા ંૃ ુપામે છે. તેલ એ હાિનકારક
બેટરયાના ંિવકાસને રોવા માટ ભેજને સપાટ પર રાખ ુ ંનથી. [4] િવનેગાર : શાકભા, ફળ, માછલી તથા માસંની
ળવણી િવનેગરથી કરવામા ંઆવે છે.

2. બેટરયા તથા નીલહરત લીલ વાતાવરણમા ંરહલ નાઇોજનુ ંથાપન કર યોય નાઇોજન સારમા ંપાતંરણ કર છે.
જયાર નાઇોજન આવા ારોમા ંપાતંરત થઈ ય યાર વનપિત તેનો ઉપયોગ િૂમમાથંી ળૂતં ારા કર છે.
યારબાદ શોષાયેલ નાઇોજનનો ઉપયોગ ોટન તેમજ અય સયંોજનોના સંલેષણ માટ કર છે. વનપિત પર આધાર
રાખતા ંાણીઓ તેમાથંી ોટન તેમજ અય નાઈોજન સયંોજનો ાત કર છે.

3. આપણા વનમા ંૂમ વોની ઉપયોગતા નીચે જુબ છે : (1) લૅટોબેિસલસબેટરયા ૂધુ ંદહમા ંપાતંર કર છે. (2)
યીટ એકકોષી ગ છે. તે ચીઝ, પનીર, ેડ, કક, પેઝની બનાવ માટ ઉપયોગી છે. (3) આકોહોલના ઔોગક
ઉપાદનમા ંયીટનો ઉપયોગ થાય છે. (4) ઈડલી, ઢસા, ખમણ, ઢોકળા ંબનાવવા યીટનો ઉપયોગ થાય છે. (5) મશમ
તરક ઓળખાતી ગનો ઉપયોગ ખોરાક તરક થાય છે. (6) પેિનિસલયમ નામની ગમાથંી પેિનિસલીન ઍટબાયોટસ
બનાવવામા ંઆવે છે. (7) રાઇઝોબયમબેટરયા જમીનમા ંનાઇોજનુ ંથાપન કર છે. એ રતે જમીનમા ંખાતરની િૂત
કર જમીનની ફળપુતા વધાર છે. (8) ગટરના ગદંા પાણીુબંેટરયા ારા િવઘટન કર બનહાિનકારક અને ઉપયોગી
પદાથમા ંફરવવામા ંઆવે છે. આ રતે પયાવરણને સાંુ રાખવામા ંમદદપ બને છે. (9) કટલીક દવાઓ અને રસી
બનાવવામાબંેટરયા અને ગ ઉપયોગી છે. (10) કટલાક બેટરયા અને ગ િવઘટકો તરકની િૂમકા ભજવે છે અને ય-
ચને યવથત રતે ચલાવવામા ંફાળો આપે છે.

4. ુમ વોના યાપાર ઉપયોગ નીચે જુબ છે : (1) ૂમ વો દહ, ચીઝ, પનીર વા ંડર ઉપાદનોમા ંઉપયોગી છે.
(2) ેડ, કક, પેઝ બનાવવા માટ બેકગ ઉોગમા ંયીટનો ઉપયોગ (3) આકોહોલ, દા અને િવનેગર(એિસટક
ઍિસડ)ના મોટા પાયા પરના ઉપાદનમા ંૂમ વોનો ઉપયોગ થાય છે. ુમ વોના ઔષધીય ઉપયોગ નીચે જુબ છે.
(1) િવિશટ કારના ુમ વુ ંસવંધન કરને ઍટબાયોટકસુ ંઉપાદન કરવામા ંઆવે છે. ઍટબાયોટકસ રોગકારક
ુમ વોનો નાશ કર તેમની ૃ અટકાવે છે. આ રતે રોગોના ઉપચારમા ંઍટબાયોટસ વપરાય છે. (2) રોગોને થતા
અટકાવવા રસીનો ઉપયોગ થાય છે. આ રસી બનાવવામા ંપણ ૂમ વોનો ઉપયોગ કરવામા ંઆવે છે.

5. બેટરયા અને ગમાથંી બનાવેલા ઔષધો ક  બીમાર પેદા કરનારા ુમ વોને નટ કર છે અથવા તેમની ૃ
અટકાવે છે. આ કારના ઔષધોને ઍટબાયોટસ કહ છે. પેિનિસલીન, ોમાઇસીન, ટાસાઇલન અને ઓરોમાઇસીન
ઉપયોગી ઍટબાયોટસ છે. કોઈ િવિશટ કારના ૂમ વુ ંસવંધન કરને ઍટબાયોટસુ ંઉપાદન કરવામા ંઆવે
છે. તેને અનેક રોગોની સારવારમા ંઉપયોગમા ંલેવાય છે. ઍટબાયોટકસુ ંસેવન કરતી વખતે માય ડૉટરની સલાહ
લેવી. ડૉટર  માામા ંઅને ટલા સમય માટ દવા લેવાની છે તે ચૂવેલ હોય, તો તે જુબ લેવી તથા કા જુબ બધી
દવાઓ ણૂ કરવી. જો ઍટબાયોટસની જર ન હોય યાર ક અયોય માામા ંલેવામા ંઆવે, તો ભિવયમા ંજર પડ
યાર તે ઓછ અસર કર છે. વળ બનજર ઍટબાયોટસ લેવામા ંઆવે તો શરરમા ંઆવેલા ઉપયોગી બેટરયા નટ
થઈ શક છે.
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 નીચેના ોના સિવતાર ઉર આપો (Marks - 05)

1. ખા પદાથને તેમુ ંપોષણ ૂય જળવાઈ રહ તે રતે ૂમ વોની ૃ અટકાવી તેને બગડતા અટકાવવા તેને ખોરાકની
ળવણી કહ છે. રાસાયણક પિત : ખોરાકમા ંૂમ વોુ ંઆમણ અટકાવવા કટલાક રાસાયણક પદાથ વા ક
સોડયમ બેઝોએટ અને સોડયમ મેટાબાયસફાઇટ વપરાય છે. તેઓ અથાણાનંે સાચવવા તથા ફળોના મ અને રસને
બગડતા અટકાવે છે. મીઠા ારા ળવણી : મીઠાનો ઉપયોગ કર, આમળા,ં બલી, માસં અને માછલીની ળવણી માટ
થાય છે. શકરાની મદદથી ળવણી : મ, લી, ફળોના રસ તથા કટલીક મીઠાઈની ળવણી ખાડંની ચાસણીના
માયમથી શકરા વડ કરવામા ંઆવે છે. તે ભેજુ ંમાણ ઘટાડ બેટરયાની ૃને િનયિંત કર છે. તેલ અને િવનેગર
ારા ળવણી : તેલ અને િવનેગરનો ઉપયોગ અથાણાનંે બગડતા અટકાવવા માટ કરવામા ંઆવે છે.બેટરયા તેમની
હાજરમા ંૃ ુપામે છે, શાકભા, ફળ, માછલી તથા માસંની ળવણી આ પિતથી થાય છે. ગરમી તેમજ ઠંડની સારવાર
: ૂધને ગરમ કરને પછ જમા ંરાખી બગડ ુ ંઅટકાવાય છે. ખોરાકને પણ જમા ંકૂ ુમ વોની ૃ અટકાવાય છે.
સંહ અને પેકગ : કુો મેવો, ફળોના રસ, રુબા તથા શાકભાુ ંહવા ુત બધં પૅકટમા ંસાચવવામા ંઆવે છે.
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